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VORSPEISEN

Kräftige Rindsuppe 6€
Kaspressknödel oder Grießnockerl

KRITZ KLASSIKER
UNSERE

Gedeck ab 17:00 -  3,50€ pro Person

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten,
 beraten wir euch sehr gerne persönlich.

Pannonische Bouillabaise 10€
Zander, Saibling, Fenchel-Sellerie Gemüse, Dill-Crème-Fraiche

Beef Tatar 16€
Fermentierter Knoblauch, Schnittlauch, Kürbiskernölcreme, 
Senfkaviar, Sauerteigbrot

Gegrillte Salatherzen 13€
Kimchi-Buttermilch, Erdnüsse, Lauchherzen, fermentierter 
Sellerie, knuspriger Kohl

Rindermarkknochen 20€
Gebackenes Kalbsbries, Gremolata, Kürbiskernölcreme,
Sauerteigbrot

Steirisches “See-Viche” 17€
Filet vom Seesaibling, Topinamburcreme, Streirischer Linsen- 
und Bohnensalat, Kürbiskernöl, knuspriger Kohl

Weinbergschnecken 14€
 6 Stk, Kräuter-Knoblauchbutter, Pankokruste, Sauerteigbrot

Französische Zwiebelsuppe 9,5€
Pilzconsommé, karamellisierte Zwiebeln, Sherry,
Bergkäse, Sauerteigbrot



HAUPTSPEISEN

KRITZ KLASSIKER
UNSERE

Schnitzel vom Schwein oder Kalb 20/34€
aus dem Rücken geschnitten, mit Preiselbeeren 
und wahlweise: Kartoffel-Vogerlsalat oder Gurken-Rahm-Salat

Kalbsbeuscherl 24€
Lunge, Herz und Zunge vom Österreichischen Kalb,
Riesling, Wurzelgemüse, Serviettenknödel

9 Std. sous-vide gegarte Wade vom Weiderind, Röstzwiebel,
Essiggurkerl, Serviettenknödel

Rindsgulasch vom Wadl 27€

Filet vom Stör 34€
Risotto, Rote Rübe, Ziegenkäse, Haselnuss, Honigkresse

12 Monate gereifter Bergkäse, Schmorzwiebeln, Röstzwiebel, 
Blattsalat

Hausgemachte Bergkasnocken 22€

Sautierter Spinat, Gruyère-Espuma, Schmortomaten, Haselnuss,
Trüffel

Sauerrahm Gnocchi 24€

Gedeck ab 17:00 -  3,50€ pro Person

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten,
 beraten wir euch sehr gerne persönlich.

Flusskrebs Linguini 29€
Hausgemachte Linguini, Flusskrebs-Bisque, Thai-Basilikum, 
geräucherte Flusskrebse aus Wildfang, Marokkanische Zitrone



WEINKARTE
UNSERE

WEISSWEINE

Grüner Veltliner Hofweingärten 5,9€/33€
Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf, 2023 
Veltliner mit burgundischen Dimensionen, cremig, fruchtig,
würzig - 13,5%

Achterl / Flasche

Grüner Veltliner Federspiel Kirchpoint Wachau 7,4€/41€
Weingut Gritsch, NÖ, Spitz, 2024
Erfrischende Trockenheit, vielschichtige Aromen von Zitrone
und reifen Äpfeln - 12,5%

Grüner Veltliner Ried Rafasetzen 5,2€/29€
Winzerhof Weissinger, NÖ, Inzersdorf ob der Traisen, 2024
Knackige und saftige Säure, angenehmer Trinkfluss 
mit enormer Frische - 13%

Riesling Ried Zwirch 5,4€/31€
Winzerhof Weissinger, NÖ, Inzersdorf ob der Traisen, 2024
Klassisch, typischer Riesling, elegante Struktur mit zarter
Steinobstnote, angenehme Fruchtaromen am Gaumen - 13%

Gelber Muskateller 5,1€/28€
Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf, 2024
Verspieltes, pikantes Säurespiel, belebender und 
fruchtiger Abgang - 13%

Sauvignon Blanc 5,6€/30€
Winzerhof Weissinger, NÖ, Inzersdorf ob der Traisen, 2024
Duftige Nase nach schwarzer Johannisbeere und
finessenreiche Aroma- und Fruchtfülle - 13.5%

Roter Veltliner Ried Scheiben 8,9€/50€
Weingut Kolkmann, NÖ, Fels am Wagram, 2024
Wiesenkräuter und frische Birne, fein ausgewogene Säure - 13.5%

Gemischter Satz 5,4€/30€
Weingut Kolkmann, NÖ, Fels am Wagram, 2024
Grüner Veltliner, Muskateller, Rivaner mit pfeffriger Würze 
und animierender Säure - 12% 



WEINKARTE
UNSERE

WEISSWEINE

Gemischter Satz vom Urgestein -/39€
Weingut Eitzinger, NÖ, Langenlois, 2024
GV, Riesling und Sauvignon. Pfeffrig, würzig, 
sehr süffig und ausbalanciert - 12,5%

Grüner Veltliner Zwickl -/48€
Weingut Nikolaihof, NÖ, Mautern, 2022
Ältestes Weingut Österreichs, frisch und süffig, 
mit natürlicher Hefe vergoren, naturtrüb - 12,5%

Grüner Veltliner Hühnergarten -/46€
Weingut Pollerhof, NÖ, Röschitz, 2024
Aromatisch, fruchtig, pfeffrig am Gaumen 
mit einer pikanten Säure - 13%

Grüner Veltliner Frau Mayer -/57€
Weingut Pollerhof, NÖ, Röschitz, 2024
Kräftig und vollmundiger Veltliner, 
feinwürzige mineralische Noten - 13,5%

Grüner Veltliner Federpiel Wachau -/46€
Donabaum Johann, NÖ, Spitz, 2024
Fein, würzig und elegant, animiert mit einer passenden Mineralität,
frischer Apfel - 12%

Grüner Veltliner Smaragd Ried Mühlpoint -/74€
Weingut Alzinger, NÖ, Dürnstein, 2024
Würzig und salzig, fruchtiger Hintergrund, druckvolle Textur, 
lebendiges Säurespiel - 13.5%

Riesling Ried Aggsthal -/39€
Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf, 2022
Saftig, frische Struktur, gute Mineralik, salzig, feine Kräuternoten,
lebendige Säurestruktur, Apfelfrucht im Abgang - 13,5% 

Achterl / Flasche



WEINKARTE
UNSERE

WEISSWEINE

Gelber Muskateller Sand & Schiefer -/42€
Weingut Tement, STMK, Zieregg, 2023
knackig-frischer und saftiger, äußerst konzentrierten Bilderbuch-
Muskateller voll Fruchtfülle und Lebendigkeit - 13,5%

Roter Muskateller Neustift am Walde -/38€
Fuhrgassl Huber, Wien, 2025 
Feine Würze, rosiges Aroma, trinkanimierend, duftig,
lebendige Säure - 12%

Sauvignon Blanc Südsteiermark DAC -/57€
Erwin Sabathi, STMK, Leutschach, 2024
Saftig, elegant, feine Fruchtsüße, Nuancen von gelber Tropenfrucht,
finessenreiche Säurestruktur - 12,5%

Sauvignon Blanc Klassik -/64€
Weingut Platzer, STMK, Tieschen, 2023
Am Gaumen saftig und harmonisch, mit rundem Körper und
klarer Frucht, lebendiger Wein mit elegantem Nachhall - 12,5%

Chardonnay Muschelkalk Reserve -/52€
Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf, 2021
Exotische Früchte, hoch konzentriert, viel Vanille, feiner Cremetouch,
sehr dicht, schöne Balance - 13%

Chardonnay Reserve Ried Fürstenberg -/74€
Weingut Hörmayer, NÖ, Enzersfeld im Weinviertel, 2023
Reserve aus dem Eichenfass, kräftig, feine Würze mit etwas Birne,
elegant und saftig - 13.5%

Welschriesling Steiermark DAC -/41€
Weingut Polz, STMK, Straß, 2024
Jugendlicher, frischer Wein, attraktive Säure, trinkanimierend, 
viel Frucht - 11,5%

Cuvée Parcelaire Blanc#1 -/72€
Johannes Zillinger, NÖ, Velm-Götzendorf, 2022
Welschriesling und Chardonnay, dichte, saftige Textur,
mit feinen Salzaromen und einem kraftvollen Abgang - 12% 

Achterl / Flasche



WEINKARTE
UNSERE

ROTWEINE

Merlot 5,2€/30€
Winzerhof Weissinger, NÖ, Inzersdorf ob der Traisen, NV
Dunkles Kirschrot, Waldbeerenaromen in der Nase,
mild am Gaumen mit weicher Tanninstruktur - 13,5%

K+K Cuvée 5,4€/30€
Weingut Kirnbauer, BGLD, Deutschkreutz, 2022
BF, M, CS, Z - Großes Eichenfass, Charaktervoll, Beeren und Zwetschken,
saftig und weich - 13%

Cuvée ChurchHill 8,4€/47€
Weingut Pollerhof, NÖ, Röschitz, 2024
Z,C,S - Kräftig, intensive Farbe, Bitterschokolade, dunkle Kirscharomen,
gehaltvoll - 13,5%

Pinot Noir Ried Berggrund 8,3€/45€
Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf, 2020
Saftig, frisch und lebendig, Vanilletouch im Abgang, rotbeeriges Finish,
mit Holzwürze unterlegt- 13.5%

Cabernet Sauvignon Reserve 8,9€/49€
Weingut Gmeiner, BGLD, Purbach, 2022
Cassis und Preiselbeeren, intensives Tannin, dichter Holzgeschmack, 
würzig - 14%

Syrah Klassik 11,2€/63€
Paul Achs, BGLD, Gols, 2022
Zarte Kräuterwürze, tabakige Nuancen, ein Hauch von Lakritze 
und Cassis, facettenreiches Bukett, pfeffrig im Abgang - 13,5%

Achterl / Flasche



WEINKARTE
UNSERE

ROTWEINE

Achterl / Flasche

Zweigelt Reserve -/47€
Weingut Kolkmann, NÖ, Fels am Wagram, 2021
Schwarze Beeren, feiner Tabak, elegante Röstaromen,
balancierte Tannine - 13,5%

Pinot Noir Ried Hocheck Reserve -/48€
Weingut Dürnberg, NÖ, Falkenstein, 2020
Weichsel, rote Ribisel, feine Holzwürze, fruchtiges Finnisch,
strukturierte Tannine - 13,5%

Merlot Sandwühler -/88€
Weingut Windisch, NÖ Großengersdorf, 2021
Feiner Tabak, Kirsche und Zartbitterschokolage, feines Tannin,
leichte Süße, mineralisch - 15%

Cuvée Revolution Solera -/61€
Johannes Zillinger, NÖ, Velm-Götzendorf, NV
Jahrgangscuvée aus Cabernet, Rösler, Merlot-Solera-System,
perfekte Kombination aus kühler Würze und reifer Frucht - 12,5%

St. Laurent -/44€
Andreas Gsellmann, BGLD, Gols, 2022
Fruchtig, fein mit viel Charakter, schwarze Kirsche, dunkle
Mineralik, ausgewogene Tannine - 12,5%



BIER ALKOHOLFREI

Stiegl Hell 4,5/5,5€

Stiegl BIO Zwickl 4,5/5,5€

Stiegl Naturradler 5€

Stiegl Freibier 0% 5€

Soda Zitrone/Himbeer
Seidl 0,3 l / Krügerl 0,5 l

Seidl 0,3 l / Krügerl 0,5 l

WASSER

Römerquelle 0,75l 6,5€
Still / Prickelnd 

Sodawasser 2,5€/3,5€
0,25 l / 0,5 l

Krügerl 0,5 l

Krügerl 0,5 l

Jugendgetränk 0,25 l / 0,5 l
3/3,9€

Hausgemachter Eistee 
Saisonaler, ungesüßter Tee 
mit frischem Fruchtsaft

5,8€

Soft Drinks 0,33 l
Cola, Cola Zero, Frucade, Almdudler

4,5 

Apfelsaft/Traubensaft
Naturtrüb 0,25 l / 0,5l

4,5/5,5€

Naturtrüb 0,25 l / 0,5l
Apfelsaft g’spritzt 4/4,5€

Traubensaft g’spritzt
Rot oder Weiss 0,25 l / 0,5l

4/4,5€

UNSERE

GETRÄNKEKARTE

KAFFEE & TEE

Espresso

Kleiner Brauner

Café Latte

Verlängerter

Melange

Großer Brauner

Tee

2,5€

3,5€

5€

3€

4,5€

4€

3,5€

Affogato 6€

APERITIF

Aperol Spritz 8€
Prosecco, Aperol, Orange

Rosé Frizzante 6,4€
Mayer am Pfarrplatz, W, Döbling - 1/8

Muskateller Frizzante 6,4€
Winzerhof Weissinger, NÖ, 
Inzersdorf ob der Traisen  - 1/8





NACHSPEISEN

SÜSSER ABSCHLUSS
UNSER

HOCHPROZENTIGES

DESSERTWEIN

Riesling Auslese 4,4€
Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf, 2017
Ananas, Marille, Apfel, schlank, hochelegant, perfektes Süße-Säure-Spiel
bei leichtem Alkohol - 12%

Zeinder Edelbrand Birne 2cl 5,5€
Eleganter Duft, vollmundig im Geschmack, 
Goldprämiert Weinviertler Schnapsgala 2025

Zeindler Likör Zirbe 2cl 5,5€
Leicht harzige Struktur mit feiner Süße und typischer Zirbennote
Goldprämiert Landesverkostung Kärnten 2025

Zeindler Edelbrand Zwetschke 2cl 7,9€
Hochelegante, typische Zwetschke, zarter Steinton
Goldprämiert und Kategoriesieger Schnaps im Schloss 2025

Zeindler Edelbrand Quitte 2cl 7,9€
Harmonische Quitte, intensiver Duft, frisch-fruchtig elegant
Kategoriesieger Schnaps im Schloss 2025

Gebackene Topfenbällchen 10€
Bourbon-Vanillesauce, Mohn, Powidl

Panna Cotta 9€
marinierte Heidelbeeren, Weisse Schokolade

Palatschinken 7€
2 Stk, mit hausgemachter Marmelade und Staubzucker


