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LIEFERANTEN

Metro Österreich
Rungis Express

GEMÜSE

Rungis ExpressFISCH

Wiesbauer
Rungis Express

FLEISCH

Kastner Alles Wein
Weingut Niki Windisch
Weingut Weissinger
Weingut Edwin Weber
Weingut Kolkmann

WEIN

Metro Österreich
Kastner
Rungis Express

TROCKENWARE

Stiegl PrivatbrauereiBIER

N11  Patisserie Lukas HorakBROT & GEBÄCK

GETRÄNKE Coca Cola HBC

KAFFEE Café Vergnano

N11  Patisserie Lukas HorakEIS



4 GANG MENÜS
UNSERE

MENÜ 
KLOSTERNEUBURG

AMUSE:
 Fine de Claire Nr. 2, Brioche,

 Himbeer Mignonette

-

1.GANG:
handgeschnittenes Beef Tatar, 

Senfkaviar, fermentierter Knoblauch,
Dottercreme

-

2.GANG:
Kürbisravioli, Ziegenkäse, Salbei-

Gremolata, Kürbiskerne

-

3.GANG:
Filet vom Simmentaler Rind,

Kartoffelpüree, Trüffel, Lardo-
Strankalan*, Jus

-

4. GANG:
Tiramisu

2.0

79€ pro Person

MENÜ 
KRITZENDORF

AMUSE:
 Glasiertes Kalbsbries, Brioche,

Zwiebelmarmelade

-

1.GANG:
Saure Zunge, Apfelessig, Granny

Smith, Kürbis-Creme,
knusprige Schalotten,  Kresse

-

2.GANG:
Schnecken Frikassee, Hühnerauster,

Schwarzwurzel, Erbse, Tarhonya

-

3.GANG:
Kalbsbeuscherl, Wurzelgemüse,

Knöderl, 
Jus

-

4. GANG:
Apfelstrudel

nach Kritz-Art

69€ pro Person

Spätestmögliche Reservierung 19:45

Auf Anfrage bereiten wir Ihnen gerne auch ein vegetarisches oder pescetarisches Menü vor.

Für Abänderungen oder Extra-Wünsche behalten wir uns vor, einen Aufpreis für den Mehraufwand zu berechnen.

*Strankalan = Kärntner Dialektausdruck für Fisolen



VORSPEISEN

Saisonaler Blattsalat 12€
Ziegenkäse, getrocknete Birne, Hafer, Gemüsechips, Nüsse

UNSERE TATARS

Melanzani Tatar klein/gross 14/18€
Fermentierter Knoblauch, Ruccola, Gemüsechips,
Kimchi-Sesam, Sauerteigbrot

Beef Tatar klein/gross 16/24,5€
Fermentierter Knoblauch, Radieschen, Dottercreme, 
Kresse, Sauerteigbrot

Lachsforellen Tatar klein/groß 15/23,5€
Creme Fraiche, Wasabi, Grüner Apfel, Sauerteigbrot

Rindsuppe 6€
Frittaten, Kaspressknödel oder Grießnockerl

Wiener Schnecken vom Gugumuck 17€
1/2 Dutzend, Kräuterbutter, Belper Knolle, Sauerteigbrot

Vitello Tonnato 17€
Rosa Kalbstafelspitz, Gelbflossen Thunfisch, Zuckerschoten, 
Grüner Apfel

SPEISEKARTE
UNSERE

Bei Fragen zu Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser
geschultes Personal.

Ziegenkäse Panna Cotta 19€
gebeizter Saibling, junge Erbsen, Minze, Pumpernickel,
Saiblingskaviar 



Schnitzel vom Schwein 20€
Kartoffel-Vogerlsalat, Kürbiskernöl, Preiselbeeren

HAUPTSPEISEN

Beef Stroganoff 25€
Rinderfilet, Pilz-Variation, Essiggurkerl, Butternockerl

Kalbsbeuschel 24€
Wurzelgemüse, Semmelknödel, Jus

Paprika Hendl 20€
Maishendlkeule, Butternockerl, Sauerrahm

Stöcklkraut 19€
Paprika-Schmorgemüse-Creme, Miso, Gemüse-Chips, Hummus,
gepoppter Amaranth

Kasnocken 16€
Bergkäse, Röstzwiebel, Blattsalat

Pannonisches Fischragout 31€
Zanderbacke, Saibling, Räucheraal, Gebirgsgarnele
Kräuter-Tarhonya, gebrannter Fenchel

Bouchot Muscheln 18€
Weisser Portwein, Wurzelgemüse, Kräuterbaguette

Cordon Bleu vom Schwein 26€
Geselchtes, Bergkäse, Kartoffel-Vogerlsalat, 
Kürbiskernöl, Preiselbeeren

DESSERTS

Schoko Lava Kuchen 11€
Vanille Eis, Cassis Feigen

Apfel Tarte Tatin 10€
Granny Smith, Vanille Eis

Eis/Sorbet-Variation 10€
3 Kugeln, Sorten der Saison, Waffelbruch



BIER ALKOHOLFREI

Stiegl Hell 4,5/5,5€

Stiegl BIO Zwickl 4,5/5,5€

Stiegl Naturradler 5€

Stiegl Freibier 0% 5€

Soda Zitrone/Himbeer
Seidl 0,33 l / Krügerl 0,5 l

Seidl 0,33 l / Krügerl 0,5 l

WASSER

Römerquelle 0,75l 6,5€

Sodawasser 2,5€/3,5€

Still / Prickelnd 

0,25 l / 0,5 l

Krügerl 0,5 l

Krügerl 0,5 l

(Jugendgetränk 0,25 l / 0,5 l)
3/3,9€

Hausgemachter Eistee 
Schwarztee / Granatapfel 0,5 l
Grüner Tee / Yuzu 0,5 l

5,8€

Soft Drinks 0,33 l
Cola, Cola Zero, Frucade, Almdudler

4,5 

Apfelsaft/Traubensaft
Naturtrüb, 0,25 l / 0,5l

4,5/5,5€

Naturtrüb, 0,25 l / 0,5l
Apfelsaft g’spritzt 4/4,5€

Traubensaft g’spritzt
Rot oder Weiss, 0,5l

4/4,5€

UNSERE

GETRÄNKEKARTE

KAFFEE & TEE

Espresso

Kleiner Brauner

Cafe latte

Verlängerter

Melange

Großer Brauner

Tee

2,5€

3,5€

5€

3€

4,5€

4€

3,5€

Affogato 6€

APERITIF

Grapefruit Gin Spritz 12€
Prosecco, Gin, Pink Grapefruit, Soda

Aperol Spritz 8€
Prosecco, Aperol, Orange

Campari Spritz 10€
Prosecco, Campari, Orange

Gin Tonic 11€
Resisetbauer Gin, Three Cent Tonic, Gurke

Rosé Frizzante 6,4€
Mayer am Pfarrplatz, W, Döbling - 1/8

Muskateller Frizzante 6,4€
Bio Weingut Pollerhof, NÖ, Röschitz - 1/8



WEISSWEIN OFFEN

Grüner Veltliner Hofweingärten 5,4€

GV Federspiel Kirchpoint Wachau 7,4€

Riesling Ried Zwirch

Gelber Muskateller

5,4€ 

4,9€

ROTWEIN OFFEN

K+K Cuvée (BF,M,C,Z,S) 5,2€

Pinot Noir Berggrund 8,3€

Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf
2023 - 1/8

GV  Ried Nussberg Reserve 5,9€
Weingut Diem, NÖ, Obermarkersdorf 
2024 - 1/8

Grüner Veltliner Frau Mayer 7,9€
Bio Weingut Pollerhof, NÖ, Röschitz
2024 - 1/8

Weingut Gritsch, NÖ, Spitz
2024 - 1/8

Weissinger, NÖ, Inzersdorf  ob der Traisen
2023 - 1/8

Weingut Windisch, NÖ, Großengersdorf
2024 - 1/8

Kirnbauer, Bgld, Deutschkreutz
2021 - 1/8

Merlot 5,1€
Weissinger, NÖ, Inzersdorf ob der Traisen
2021 - 1/8

Weingut Windisch, NÖ,  Großengersdorf
 2021 - 1/8

Cabernet Sauvignon Reserve 8,9€
Weingut Gmeiner, Bgld, Purbach
2022 - 1/8

WEINKARTE
UNSERE

Roter Veltliner Ried Scheiben 8,9€
Kolkmann, NÖ, Fells am Wagram
2024 - 1/8

Sauvignon Blanc Aunberg 5,8€
Weinhof Platzer, STMK, Tieschen
2023 - 1/8

Chardonnay Spiegel 6,4€
Weingut Polz, Stmk, Strass
2023 - 1/8

Gemischter Satz “vom Urgestein” 5,5€
Weingut Eitzinger, NÖ, Langenlois
2024 - 1/8

Churchhill Cuvée (Z, CS, S) 8,4€
Weingut Pollerhof, NÖ, Röschitz
2021 - 1/8

Unsere erlesene Weinkarte mit allen
Flaschenweinen, Spezialitäten und

Raritäten präsentieren wie Ihnen
gerne persönlich - unser Team berät

Sie mit Freude.

Syrah Klassik 11,2€
Paul Achs, Bgld, Gols
2020 - 1/8

Chianti DOCG 7,4€
Monteguelfo, Italien, Toskana
2022 - 1/8




